TARTE AUX POMMES
(Facon Normande)

Vous aimez les recettes simples et gourmandes ?
Hé bien volila ce qu'll vous faut !

Rapide, facile et délicieuse, elle ravira vos invités
en toute convivialité.

Aussi delicieuse que celle de la patisserie.

A nos cuisines !l






TARTE AUX POMMES
(Facon Normande)

Préparation : ; e\

La Pate sablée: | \

Dans un grand plat, incorporez le
beurre mou coupé en morceau
avec le sucre glace et malaxez
avec une spatule jusqu’a ce que
les ingrédients soient bien
amalgamés.

De la méme maniere, ajoutez
successivement le Sel, La cuillere
a soupe de Vanille liquide, I’'CEuf
entier et la Farine.

Formez une boule avec cette pate
et filmez avec un film alimentaire
afin de la laisser reposer au moins
2 heures au réfrigérateur.










TARTE AUX POMMES
(Facon Normande)

Préparation :

Dans un plat (ou une casserole
comme moi. Pour verser c’est mieux)
cassez vos 3 ceufs, versez le sucre,
mélangez rapidement au fouet.
Ajoltez le lait, le sucre vanillé et la
vanille liquide.

Mélangez rapidement au fouet, il faut
eviter de faire un melange
MousSseux.










© T UNE ENVIE DE LIBERTE...

Trés bonne journée a vous et a bient6t...




